TRAITEUR LA FERTOISE
Rémi CENDRIER - Christophe MAILLET

35 rue de Paris - 77320 LA FERTE GAUCHER
Tél : 01 64 04 00 O1 - mail : contact@traiteurlafertoise77.fr
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Tables e

Apéritifs et mises en bouche

Petits fours chauds tradition ....eeeeeevveeeeererieeeeneniieeeeesrieeeeeeseeeeeessneeeesssnnns 1,40 € / piece
Canapés cocktail des fEtes ......covvvviiniiniiiniiiiiiiiiici 1,40 € / piece
Macaron fOI€ Eras ......ccvieiriiiiiiiniiiniiiiiii e 1,50 € / piece
Briochettes d'escargots «.....oovvevieiieiiiiiiiiiiiiiiiicc e 1,50 € / piece
Assortiment de mini bouchées apéritives chaudes ........cccccovvuniiiiiinnninnin. 1,90 € / piece
Verrines COCKEaIl fESTIVES vvveeerrvurrreeeieiiirriiiiirteeeeeeeeeesrrrreeeeeeeeesesssannnraeeeeens 2,70 € / piece
Entrées festives froides
Assortiment de ballotines (3 tranches par personne) .........cceceeeeueeennee. 4,00 € / la part
Paté en croiite au cochon, gibier , volaille ou St-Jacques .......ccccceeuueennn. 5,00 € / la part
Millefeuille de saumon fumé aux petits 1égumes ........ccceeuvvvivreiinnnnnnnee. 6,50 € / la part
Ganache de foie gras maison a la gelée de ratafia et pain d'épices ......... 8,00 € /la part
Foie gras de canard frangais maison .......cccceeevvuieiiiiiiinniiiiniicinineeinnen. 9,00 € / la part
Foie gras d'oie maison (0rigine UE) ......cccoccevviiiiiiniinniiiniiinicniiennneens 11,00 € / la part
Coquille de saumon frais .....ccoeveevveivieniuiiniiiiiiiiiere e 7,00 € / la part
Saumon gravelax (saumon frais mariné aux épices et jus de betterave) 7,00 € /la part
Saumon fumé écossais en tranche ....cccoeeeeeeiiiiiiiiii, 9,00 € / la part
Ceviche de thon rouge et St-Jacques normandes aux agrumes ............. 12,00 € / la part
Duo de homard et tOUrtEAT ...coovvvvveiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 12,00 € / la part
1/2 langouste en Bellevue ......ccccovvviiviiiniiniiiniiiniiinicieicecnees 18,00 € / la part
Poissons et entrées chaudes

Bouchée a la reine aux ris de veau ......cooeeevueeeiuiiiiniieiiiiiciiicieecne, 7,00 € / piece
Escargots de Bourgogne maison .......ccceeeevienienieniienienieneeeeieeieeiens 9,00€/ 12p

Tourte volaille et homard ........ccccovivviiniiiiiiiiii, 6,00 € / piece
Effiloché de volaille sur sa tatin d'endive ........ccoceeeviviiiiniiiiniiinicinnienne, 7,00 € / piece
Coquille St-Jacques & gratiner «.......ccoeeeevenreereeieniinieeeeieereceereere e 8,00 € / la part
St-Jacques normandes poélées sauce Champagne sur son risotto ....... 10,00 € / la part
Dos de saumon roti sauce homarding ........ceeeeeeeeiniinrenienieniiieiennnenn, 10,00 € / la part
Filet de bar aux agrumes ........ccoveviiniiiniiiniiiiiiiiiccc 11,00 € / la part
Pavé de Sandre au beurre blanc .......c.ccoveevvevenieiininiiniincce 11,00 € / la part
Médaillon de lotte bretonne sauce Armoricaine ..........cceeveeeveeeveeveennnne, 16,00 € / la part
Filet de turbot sauce aux petits pois et sa jeune carotte .........ccceeueeeneee. 19,00 € / la part

Viandes cuisinées

Blanquette de volaille aux éclats de morilles ........cceoveeeeieniinnienniinnnnnnne. 8,50 € / la part
Confit de cuisse de canard sauce PErigueux ......cceeeeueeviesiesrenieniennieiennen, 8,50 € / la part
Sauté de sanglier aUX MATITONS ...c.eovervevriiieniiniiiieieneee e 8,50 € / la part
Jambon en crofite sauce cidre, Madere ou Porto (8 parts minimum) . 10,00 € / la part
Civet de cerf aux griottes .....covvevueevuiiiiiiiiiiiiici 10,00 € / la part
Supréme de chapon sauce au Cidre ........ccoccevvueeiiiiniiiniiinienieniecaeen 12,00 € / la part
Magret de canard farci aux cepes et épinards ........cccceeeeevieinieiniiennen, 13,00 € / la part
Tournedos de filet de beeuf sauce au Brie ou aux c€pes .......cccevvveeveeennen. 14,50 € / la part
Filet de beeuf en crofite sauce Brie ou cépes ou Périgueux .................. 16,00 € / la part

Ris de veau braisés aux morilles .......ccoecvevuienrieniiiniiiiiiiiiciciciee, 16,00 € / la part




Les accompagnements

Le gratin dauphinois MaiSomn ........ceeeveereeriinrinieniiniicicietectecieteere e 3,90 € / la part
Le gratin dauphinois maison a la truffe blanche d'été ........................... 3,90 € / la part
Les pommes dauphines maison .......cocceevvevievieniiiiiiiiiiincnccene, 3,90 € / la part
L'écrasé de pommes de terre maison .......ccoeeuveevueeeivunieiniieinnnneennneeinnneee. 3,90 € / la part
L'écrasé de pommes de terre aux c€pes MaiSON ...covveerreeeerreeereenireennneenne 3,90 € / la part
La po€lée ardéchoiSe .....ceevvevenreerieiiiieiicictictectcicce et 3,90 € / la part
Epinard a la créme et Parmesan .........cccoeueeveeriiieniinniiicnicnniiicienneenienns 3,90 € / la part
Le risotto aux champignons de Paris .....ccccoeveeeeenieninniiniiiiiiniccicee, 3,90 € / la part
Le risotto aux petits IEGUMES ......covvevuiiviiiiiiiniiiniiiiiciciccc e, 3,90 € / la part

Les volailles fermieéres des Landes

Volaille fermiere Crue Cuite
Chapon des Landes 65 € piece 85 € piece
(4 kg) 8/10 pers
Mini Chapon 45 € piece 65 € piece
(2,5 kg) 6/8 pers
Les fromages et desserts gourmands individuels
Plateau de fromages affinés assortis (8 parts mini) .......ccoeeeevveeenveennnennne. 4,90 €/ la part
La fleur d'agrumes et bergamote ..........ccoccveviiininininincnincciccene, 4,00 € / piece
Le dome chocolat cacahuetes ........ccovveviiiiiiiiiiiiiiiicniciccc, 4,00 € / piece
Le cassis et pain d'€PiCes .....ccvvevveriiiiiiiiiiiiiiiciiecccc s 4,00 € / piece
Le Mango CoCO PECAN ....cveevveuriiietiitiiiiiicicteicc e 4,00 € / piece
La poire Belle Héléne en trompe 1'ceil ....c.coeeueeieiininiiiiiiiiiie, 4,00 € / piece

Dates limites de commande
Samedi 19 Décembre* pour les 24 et 25 Décembre
Samedi 26 Décembre* pour le 31 Décembre
*sous réserve de disponibilités

Horaires et jours d'ouverture
Jeudi 24 Décembre de oh a 17h
Vendredi 25 Décembre de 10h a 12h

Jeudi 31 Décembre de 8h30 a 14h

Fermeture du 1er au 4 Janvier 2027
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Joyeuses [Fétes

Les menus des fétes

Menual7 €
Tourte volaille homard, millefeuille de saumon fumé ou bouchée a la reine
Blanquette de voldille, cuisse de canard, sauté de sanglier ou St-Jacques gratinée
1 garniture au choix
Menu & 25 €
Petits fours salés ou canapés assortis (4/pers)

Ganache de foie gras, coquille St-Jacques gratinée ou saumon gravelax
Cuisse de canard, sauté de sanglier, civet de cerf ou dos de saumon rétis
1 garniture au choix
Menu a 30 €
Petits fours salés ou canapés assortis (4/pers)

Foie gras de canard, 12 escargots, saumon fumé ou St-Jacques gratinée
Supréme de chapon, magret de canard farci, filet de bar ou de sandre
2 garnitures au choix
Menu & 40 €
Petits fours salés ou canapés assortis (4/pers)

Foie gras de canard, saumon fumé ou saumon gravelax
Duo de homard et tourteau ou ceviche de thon et St-Jacques
Supréme de chapon ou tournedos de filet de beeuf
2 garnitures au choix
Menu a 50 €
2 verrines, 2 mini bouchées, 1 macaron foie gras
Demi langouste en Bellevue ou filet de turbot aux petits légumes
Ris de veau, filet de beeuf en crolite ou médaillons de lotte
2 garnitures au choix
Menu enfant a 14 €
3 mini saucisses et 3 petits fours chauds
Demi foie gras ou demi saumon fumé
Blanquette de volaille + 1 garniture au choix

Traiteur La Fertoise
Rémi CENDRIER - Christophe MAILLET
35 rue de Paris - 77320 LA FERTE-GAUCHER
TRAITEUR Tél: 0164 04 00 O1

LA FERTOISE www.traiteurlafertoise77.fr
contact@traiteurlafertoise77.fr

Les Compagnons du Goiit sont heureux de renouveler leur partenariat avec I'Association Petits Princes qui réalise
les réves d'enfants et d'adolescents gravement malades. Du 24 novembre au 20 décembre,
un coffret de chocolats acheté 3€, cest 3€ reversés & |Association Petits Princes.
Un geste fort et solidaire & la fois, nous comptons sur vous |
Pour en savoir plus : www.compagnensdugout.fr et www.petitsprinces.com
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