POUR DES FETES .

EXTRAQF@mAmEs !

TRAITEUR LA FERTOISE
Rémi CENDRIER - Christophe MAILLET

35 rue de Paris - 77320 LA FERTE GAUCHER
Tél : 01 64 04 00 O1 - mail : contact@traiteurlafertoise77.fr




Apéritifs et mise en bouche

Petits fours chauds tradition .......c.ccoceevevieiiininininiiiicn, 1,30 € / piéce
Canapés cocktail des fEtes ....coeveeenrinrieiiiieiiciiiic 1,30 € / piece
Macarons Salés aSSOTLIS .vvevvrerriiriiiiiiiiiiiiicicc 1,50 € / piece
Verrines cocktail feStIVES ..ovevviviriiiiniiiiiiiiiiccccc e, 2,50 € / piéce

Pain surprise mixte (charcuterie, fromage et saumon fumé:60 toasts) . 49,00 € / piece

Entrées festives froides

Assortiment de ballotines (3 tranches par personne) ........cccceeueeeuveenneenns 4,00 € /la part
Foie gras de canard frangais maison ........cceeveeereenieesieeniieiieeiienienieenenee, 8,00 € / la part
Coquille de SaumMON frais ...ccovevrvuirririiriiiiiiiiiiceee s 7,00 € / la part
Saumon fumé écossais en tranche ........cceceeeveeeeiieniiiiniieniineeie, 8,00 € / la part
Saumon gravelax (saumon frais mariné aux €pices) .......cooeeeeveerrurernenenne 7,00 € / la part
Aspic de homard a la rillette de SAUMON c..eveveevieniniieiiniiiiieicicicne, 7,00 € / la part
(Euf écossais et sa créme mascarpone aux €CreViSSES ......ooovveeeeesiuneeeens 8,00 € / la part
1/2 langouste en Bellevue ........cccovevieviiniiiiiiiiiiiiccicicecnne 18,00 € / la part

Poissons et entrées chaudes

Bouchée a la reine aux ris de Veau ....ceeveeieeieeiieieiinieieieee) 7,00 € / piece
Escargots de Bourgogne maison ........cooeevueenieenieeniiiniennienieniennennnes 8,50 € / 12 pieces
Feuilleté d'escargots en persillade .......cccoevuviiininininininiiiicicicne, 6,00 € / piece
Feuilleté crevettes et cabillaud a 'estragon ........coccoveeiniiinininninnnnnne 6,00 € / piece
Coquille St-Jacques & Gratiner .......ccccceeeeiiiiuinieniiniiieieeeeeaeans 7,50 € / la part
Cassolette de crevettes au Chablis ........ccoevviiiiiiiniiiniiiniiiiiciiieen, 7,50 € / la part
Cassolette de sole et pétoncles sauce beurre blanc ........ccoceeeeveeeniennnnne. 8,50 € / la part
St-Jacques Normandes poélées sauce Champagne ........cccceeeeveeevrennnnnne. 9,00 € /la part
Dos de saumon grillé sauce a 1'os€ille .....coovevreenreeniieiiniiniiiiiie, 11,00 € / la part
Médaillon de lotte bretonne sauce Armoricaineg .........cccceeeveeevveeeveennenn, 15,00 € / la part

Viandes cuisinées

Blanquette de volaille aux champignons de Paris ......cccccevvevreeieinnnnnne. 8,00 € / la part
Confit de cuisse de canard sauce PErigueux ........cccovevvuiervuiinuiinueinnncnnne 8,00 € / la part
Sauté de sanglier AUX MATITONS ..c..covvivveriiiiniiniiiiienteeeesee e 8,00 € / la part
Jambon en crofte sauce cidre, Madere ou Porto (8 parts minimum) ... 9,50 € / la part
Tournedos de canard sauce foie gras et figues .......ccoceeeeveeecrieniiinniiennnnns 9,50 € / la part
Navarin d'agneau a l'ail des ours ......coceeeevveeueeieiiniiniiiiicicieccece, 9,50 € / la part
Supréme de chapon sauce au Cidre ........ccocevveieviiiiniiiniiiniiinienieenes 11,00 € / la part
Pavé de cerf aux airelles .......ccoevveviiviiiiiiniiiniicic 11,00 € / la part
Tournedos de filet de boeuf sauce au brie ou aux ce€pes ......cceevvveeenreeennn, 14,00 € / la part
Ris de veau braisé aux morilles .......ccoevvevieieieiniiniitietiieieretcene, 15,00 € / la part



Les accompagnements

Les pommes dauphines MaiSomn .....o.eeeereervierieienieerieienieerieeeieeneeeeneeneen, 3,50 € / la part
Lingot de polenta aux CEPES X 3 «ovververrerrerrieneniiieniensieiesiesseeiessesseessesnens 3,00 € / la part
Ecrasé de pommes de terre MaiSomn ........coceeeeeurecuemreeerrmemerreesenesessenenn. 3,00 € /la part
Fagot aux 3 [EZUMES ....covvivuiiiiiiiiiiiiiiiiicictccc e 3,00 € / la part
Purée de patate dOUCE MAISON «.c.eevveruiruiiiiiriiiiiiiniiiiciecetcree e, 3,50 € /la part
Le gratin dauphinois maiSomn ........cceeeereeieiiniieieniiniiciecicicce e, 3,70 € / la part
Tarte tatin de 1égumes d'hiVer .......cccoveieviiniiiiniiiiiicicccns) 3,50 € / la part
Risotto aux champignons de Paris .......ccccceveeeeenienienieieieieineneeieien 3,50 € /la part

Les volailles fermieéres des Landes

Volaille fermiere Crue Cuite
Chapon des Landes 65 € piece 85 € piece
(4 kg) 8/10 pers
Mini Chapon 45 € piece 65 € piece
(2,5 kg) 6/8 pers
Chapon de pintade 45 € piéce 65 € piece
6/8 pers
Foie gras cru Au cours
Les fromages et desserts gourmands individuels
Plateau de fromages affinés assortis (8 parts mini) .....ccccceeevveeeeneeennnnen. 4,50 €/ la part
DOme cassis MYTHIIE ..oovvevuiiniiiiiiiiiiiicicic 4,00 € / piece
Finger vanille NOISEte .....coovviuiiiiiiiiiiiiiiiiciicc 4,00 € / piece
Palet fOrét NOITE .ovevviieiiiiiiiiiiiciicii s 4,00 € / piece
Poire en trompe 1'oeil ...cooovevuiiniiiniiiiiiiiiii 4,00 € / piece

Dates limites de commandes
Samedi 20 Décembre* pour les 24 et 25 Décembre
Samedi 27 Décembre* pour le 31 Décembre
*sous réserve de disponibilités
Horaires et jours d'ouvertures
Mardi 23 Décembre de 8h30 a 13h et 15h30 a 19h
Mercredi 24 Décembre de 9h a 17h
Jeudi 25 Décembre de 10h a 12h
Mardi 30 Décembre de 8h30 a 13h et 15h30 a 19h
Mercredi 31 Décembre de 8h30 a 13h
Fermeture du 1er au 5 Janvier 2026




Les menus des fétes

Menual5 €
Feuilleté d'escargots ou aux crevettes

Blanquette de volaille, cuisse de canard ou sauté de sanglier

1 garniture au choix
Menu & 24 €

Petits fours salés ou canapés assortis (3/pers)
Foie gras de canard, bouchée a la reine ou aspic de homard

Cuisse de canard , sauté de sanglier ou cassolette de sole

2 garnitures au choix
Menu & 28 €

Petits fours salés ou canapés assortis (4/pers)
Foie gras de canard, 12 escargots, saumon fumé ou St-Jacques gratinée

Supréme de chapon, pavé de cerf ou dos de saumon

2 garnitures au choix
Menu & 36 €

Petits fours salés ou canapés assortis (4/pers)
Foie gras de canard, euf Ecossais ou aspic de homard
St-Jacques Normande ou 12 escargots

Supréme de chapon, pavé de cerf ou filet de beeuf

2 garnitures au choix
Menu & 46 €

2 verrines, 2 canapés et 2 petits fours chauds
Demi langouste en Bellevue

Médaillons de lotte ou filet de beuf ou ris de veau

2 garnitures au choix
Menu enfant a 14 €

3 mini saucisses et 3 petits fours chauds

Demi foie gras ou demi saumon fumé
Blanquette de volaille + 1 garniture au choix

Traiteur La Fertoise
Rémi CENDRIER - Christophe MAILLET
35 rue de Paris - 77320 LA FERTE-GAUCHER
TRAITEUR Tél: 0164 04 00 O1

LA FERTOISE www.traiteurlafertoise77.fr
contact@traiteurlafertoise77.fr

* Depms 90]4 Les Cﬂmpagnon, du chi soutienrlent |A;socmhoh thls Prlncer 5 .
qun réalise les réves denfante malades. Cette.année ;.nr.ore' mobilisons-nous ensefble | i
Ur‘| ;achef ae gmmcuves ucheic en bduhque 3€, cest 3€ revi 4 m'rgg‘mkmc nt u1c:|.ssoc:chg-n
* Un a:h’af utile pour les enfénts et lellrs’ Fam|lle§ 1.+ "o
Popr en savoir p!us: w\.McompngnonsdugoulFr et wwu pejdsprmces com ,
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